
 
 
 
 
 
 

Exemple de menu pour les groupes en soirée 
 
 
 

Porc confit et joue de veau braisée,  
échalotes caramélisées, purée de pomme à l’ail doux, 

jus de braisage au vin rouge 
 
▪ 
 

Ballottine de pintade farcie aux champignons, son jus à la compote d’airelle, 
gnocchis de pommes de terre à la betterave, 

portabella et panais rôtis 
 

ou 
 

Dos de saumon en croûte de pommes de terre, sauce au boudin de Julien, 
écume de fois gras, asperges blanches au parmesan, 

mini fenouil confit à l’huile d’olive et tomates cerise 
 

ou 
 

Filet de veau de la Mauricie, son jus émulsionné à l’huile de truffe, 
cubes de courge Butternut rôtis aux herbes,  

oignon Cipolini glacé au beurre, feuilles de choux de Bruxelle 
 

▪ 
 

Dessert à l’argousier de notre chef pâtissier Maxime 
 
▪ 
 

Thé régulier, café régulier ou infusion 


